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C’era anche la trentaduenne fanese Samira Cogliandro tra i protagonisti dello straordinario spettacolo che ha animato l’edizione
2025 del PhotoVogue Festival, tenutosi nei giorni scorsi sullo storico palco del Plastic Club di Milano e capace di attirare un pub-
blico internazionale. La Cogliandro è infatti co-fondatrice (col compositore
Francesco Sacco e la coreografa e danzatrice Giada Vailati) e performer
di Cult of Magic, un collettivo che opera nei campi della musica, della
performance art e della danza contemporanea che nel suo prestigioso cur-
riculum vantava già la propria presenza, tra gli altri, nei programmi della
Triennale di Milano, dell’Hyperlocal Festival di Milano, del Genau di Torino,
del Museo Novecento di Firenze e della Biennale di Venezia. La
Cogliandro, danzatrice e coreografa, nel suo ricco biglietto da visita anno-
vera inoltre collaborazioni teatrali con Scala di Milano, San Carlo di Napoli,
La Fenice di Firenze e Regio di Parma e con l’affermato regista Mario
Martone (alla regia de “Il giovane favoloso” su Giacomo Leopardi e di tante
altre fortunate produzioni per cinema, televisione e teatro). Al PhotoVogue
Festival il collettivo Cult of Magic ha proposto “Re Penelope”, ispirato alle
proteste femministe di Santiago del Cile nel 2019, fondendo temi politici
contemporanei con elementi mitologici e dando vita a potenti figure di
sovrane, donne centauro, viaggiatrici ed eroine. Lo show è stato accompa-
gnato da una colonna sonora techno dal vivo, caratterizzata da sintetizza-
tori analogici, strumenti acustici e drum machine, creando un’esperienza
immersiva per tutti i presenti. “Re Penelope” nel 2023 aveva deliziato
anche il pubblico del Bastione Sangallo a Fano (vedi foto di Chiara
Broccoli), impreziosendo il cartellone degli eventi di Work In Progress.

SAMIRA COGLIANDRO STAR AL
PHOTOVOGUE FESTIVAL DI MILANO

Quale fu l’errore di Eva?
Scoprilo in

“Quel fallo di Eva” 
C’è un cimitero dove si sentono voci nella notte.

Raccontano una storia talmente incredibile che…
potrebbe essere vera. 

Un mattino d’inverno a turbare la tranquilla routine di una cittadina
sull’Adriatico irrompe la notizia della morte di Pilade, noto sovrinten-
dente ai servizi cimiteriali che godeva della fama di consolatore di
vedove. Una morte solitaria per arresto cardiaco definita naturale. Ma
nessuno ci crede. La salma è posta nella camera mortuaria all’interno
della ex-cripta nobiliare del cimitero per accertamenti medico-legali.
Il giovane e ingenuo Timoteo, chiamato il giorno successivo a sosti-
tuire il defunto sovrintendente, scopre che ignoti nella notte hanno
operato un’imbarazzante mutilazione sul cadavere del suo prede-
cessore. Vendetta o rito satanico?
Il sindaco in persona, per calmare lo scandalo provocato dalla noti-

zia, incarica Timoteo di svolgere prudenti indagini per scovare il
responsabile. Il giovane obbedisce e si trova presto alle prese con
vedove inconsolabili, inquietanti presenze notturne nella cripta e
incorruttibilità del cadavere. Intorno alla salma di Pilade si accende
una lotta spietata non tra fantasmi, ma tra uomini e donne ben vivi,
tesi a realizzare i propri sogni terreni: Eva, una ricca nobildonna spa-
gnola votata all’amore ideale, guaritori con ceri inebrianti chiamati
Ceri di Dio antesignani delle moderne droghe, pericolosi avventurie-
ri internazionali. 
Contrappunto comico: l’ambiente strapaesano, con sindaco e parro-
co incapaci di tener dietro al mutare dei tempi. 

“Un romanzo non alla moda destinato a diventare un classico”
Francesco Burcardo Rossi
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uno diverso dall’altro
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MIRAMARE DI RIMINI - CATTOLICA 
FANO - SENIGALLIA

Nel menu è incluso COPERTO,
PANE, ACQUA E VINO alla spina

DURANTE IL PERIODO 
INVERNALE APERTI 
SABATO, DOMENICA, 
FESTIVI E PRE-FESTIVI 

Dopo il completamento del protocollo di gemellaggio istituzionale tra Fano e Gandia, nei giorni scorsi è stato perfezionato anche
quello tra le due principali manifestazioni delle nostre città. Nella località spagnola è stato infatti replicato l’atto già compiuto a Fano
nel febbraio del 2020 durante quella edizione del Carnevale, che adesso è a tutti gli effetti gemellato con le Fallas di Gandia. I due
eventi pur avendo origini e connotazioni differenti presentano alcune significative affinità, riscontrabili nelle magnifiche figure realiz-
zate con cartapesta, polistirolo e resine, nella satira ed ironia che propongono su temi e personaggi d’attualità e nel rogo dell’ultima
giornata di festa. A Fano queste creazioni artistiche sfilano però su dei carri lungo viale Gramsci e ad essere bruciato è solamente
il Pupo il martedì grasso, mentre a Gandia sono dislocate in vari punti del territorio comunale ed unicamente un personaggio di
quella votata come vincitrice del tradizionale concorso sfugge al rogo del 19 marzo. Il periodo delle Fallas è poi sempre lo stesso
perché sono legate al culto di San Giuseppe, che ricorre appunto quel giorno. A suggellare il gemellaggio sono stati Valentina
Bernardini e Francisco Martinez, rispettivamente presidenti dell’Ente Carnevalesca e della Federación de Falles de Gandia. Il tutto

alla presenza del loro sindaco José Manuel Prieto e della nostra vice-sindaca Loretta Manocchi, alla quale il primo cittadino fanese
Luca Serfilippi ha anche affidato la delega ai gemellaggi e che in questo soggiorno in terra valenciana si è interfacciata con la tito-
lare delle relazioni internazionali dell’amministrazione locale Liduvina Gil. Quest’ultima ha come sempre organizzato un’impeccabile
e calorosissima accoglienza, grazie anche al puntuale e squisito supporto di Olatz Megia del Dipartimento Turismo, estesa al nutrito
gruppo al seguito promosso da Amici Senza Frontiere. Nel complesso una trentina di persone, compresa buona parte del direttivo
dell’associazione presieduta da Raffaela Pecorelli e dal suo vice Francesco Gaggi. Entusiasta Mauro Tallevi, il fanese di nascita e
gandiense d’adozione che con Massimiliano Barbadoro è stato promotore dell’unione tra queste due città passate entrambe sotto
il governo della famiglia Borgia agli albori del 1500, che ovviamente non è voluto mancare all’appuntamento. Amici Senza Frontiere
sta peraltro portando avanti diverse iniziative con l’assessore Manocchi, vedi l’ospitalità alle delegazioni provenienti dalle altre
gemelle Rastatt (Germania) e St Albans (Inghilterra) in occasione del Carnevale di quest’anno, della visita degli studenti dello IES
Tirant di Gandia per lo scambio scolastico con alcune classi del Liceo Nolfi Apolloni di Fano e di quella di una rappresentanza del
Comune tedesco di Wolfsburg per il cinquantesimo del gemellaggio con la Provincia di Pesaro e Urbino. L’associazione ha anche
presenziato al Carnevale di Rastatt, con la stessa Pecorelli e la consigliera Simona Rabbi. Il viaggio in Inghilterra per lo scambio
scolastico tra Liceo Nolfi Apolloni e STAHS, oramai consolidato, ha invece rinsaldato il rapporto con St Albans.

SIGLATO A GANDIA IL GEMELLAGGIO
TRA FALLAS E CARNEVALE
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	averna del Ghiottone - Ristorante Upecialità Darne e Pesce
via Roma 87XB Fano - Info e Prenotazioni 366.9114410 - il ghiottone.it

Nella Toscana di inizio Trecento le truppe ghibelline lucchesi di
Castruccio Castracane degli Antelminelli e gli alleati milanesi di
Azzone Visconti sconfissero le forze guelfe fiorentine e senesi guidate
da Raimondo de Cardona, capitano di ventura catalano della guardia
pontificia sotto il papa Giovanni XXII. Era esattamente il 23 settembre
1325 e nella piana di Altopascio, un comune in provincia di Lucca, si
svolse una cruenta battaglia, un evento bellico di grande rilevanza per
la storia della città e del territorio. Per Castruccio fu una vittoria strepi-
tosa. Gli avversari, compreso il Cardona, vennero fatti prigionieri,
ponendo fine alle resistenze della Lega guelfa. Erano gli anni delle
accese rivalità tra Guelfi e Ghibellini, i primi schierati dalla parte del
Papa, i secondi dell'Imperatore. Due fazioni contrapposte nella politica
italiana del Basso Medioevo, in particolare dal XII secolo sino alla
nascita delle Signorie. Castruccio che era nato a Lucca il 29 marzo
1281 (data presunta ma non certa) e morì a Lucca il 3 settembre 1328
era figlio di Gerio di Castracane e di Puccia degli Streghi e apparte-
neva ad una famiglia attestata dai primi del Duecento e giunta, alla
fine del XIII secolo, ad occupare un posto di primo piano fra le aziende
commerciali e finanziarie lucchesi operanti a livello europeo. 

Della vita di Castruccio se ne occuparono in tanti, tra cui Niccolò Machiavelli che nell’opera sto-
riografica ‘Istorie fiorentine’, pubblicata nel 1532 qualche anno dopo la sua morte, lo scrittore e
politico fiorentino tratta, tra i vari personaggi, anche la biografia del signore ghibellino, un ritratto

interessante pur se in alcuni punti romanzato, un'operet-
ta letteraria ispirata alla vita dell'uomo d'arme lucchese
che riprendeva il modello delle biografie di stampo clas-
sico dei cosiddetti ‘uomini illustri’, in cui venivano fornite
informazioni sull'aspetto fisico, sul carattere, nonché su
discorsi e aneddoti. Nella costruzione della vita di
Castruccio il Machiavelli propone due gruppi di vicende
che rappresentano nodi fondamentali della sua esisten-
za: la sua prigionia e le guerre da lui vinte. L’autore men-
ziona anche la battaglia di Altopascio, fornendo alcune
importanti informazioni storiche e cifre numeriche. Dalla
lettura del testo si apprende che le truppe fiorentine ed

alleate erano composte da 20.000 fanti e 3.000 cavalieri e che esse mossero da Firenze agli inizi del mese di giugno del 1325 verso il castello di
Altopascio. Nonostante l'evidente sproporzione tra le due armate gli altopascesi riuscirono a resistere quasi un mese senza soccombere.
L’esercito guelfo subì tuttavia notevoli perdite poiché tra i soldati serpeggiava il mal-
contento e numerosi furono i tumulti e i contrasti all’interno delle armate militari della
Lega guelfa. Inoltre, i luoghi di acquartieramento erano allora circondati da zone umi-
dissime e paludose che minarono il fisico dei combattenti. A inizio settembre il
Cardona si spostò in un luogo limitrofo ma si rese subito conto che il territorio era
assai più vulnerabile e meno salubre del precedente. Nel frattempo Castruccio aveva
rafforzato le sue posizioni militari e il 21 settembre un manipolo di soldati e braccianti
mandati dal Cardona a preparare un nuovo accampamento, nel tentativo di spostarsi
in una zona meno malsana, venne attaccato e sconfitto. Il condottiero guelfo si pre-
parò alla reazione schierando le sue truppe nella piana di Altopascio, una zona che
gli offriva maggiori percorsi per evacuare la zona in velocità e sicurezza. Il 23 settem-

di Manuela Palmucci  
Guida turistica abilitata
Iscriz. nk 11000079 
Ministero del 
	urismo Italiano 

LA BATTAGLIA DI ALTOPASCIO: 
UNA STORIA NON FANESE (1a parte)
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bre 1325 Castruccio, con l'aiuto delle truppe milanesi e
aretine, iniziò le offensive e affrontò i guelfi in campo aper-
to. Al primo attacco i fiorentini ebbero la meglio, ma nella
seconda manovra militare tattica in cui i soldati avanzarono
alla massima velocità di cui erano capaci in modo da impe-
gnare il nemico in un combattimento ravvicinato, essi non
ressero il contrattacco e nello scompiglio e confusione le
armate andarono allo sbaraglio. I fanti fiorentini e lo stesso
Cardona vennero travolti dai propri cavalieri in ritirata con
furia precipitosa, mentre la cavalleria lucchese bloccava
tutte le scappatoie. Per il condottiero d'armi della famiglia
magnatizia di Lucca fu una grande e rilevante vittoria.
Castruccio che nel frattempo aveva conquistato altre terre
tornò in patria con il titolo di grande vicario imperiale per
l’Italia, vale a dire rappresentante dell’imperatore al gover-
no di un territorio. Tutti questi grandi trionfi e la difesa della
causa ghibellina avevano dato ampio risalto ai lucchesi,

ma soprattutto al
suo condottiero
che ebbe la possi-
bilità di aggiungere
al proprio stemma
araldico, grazie alla magnanimità dall’imperatore Ludovico il
Bavaro, gli scacchi azzurri e argento, simbolo dei duchi di
Baviera. Il giorno 11 di novembre 1325 Lucca gli dedicò un trionfo
in stile romano. Egli venne accolto in città da una popolazione
festante che esibiva il Carroccio, il grande carro a quattro ruote
conquistato ai fiorentini con la campana senza batacchio e lo
stendardo fiorentino capovolto. In quella occasione per celebrare
la vittoria, il Ghibellino coniò una moneta che fu chiamata castruc-
cino.

Il 1325 fu, dunque, per Castruccio un anno che si può definire
memorabile, mentre fu sicuramente un annus horribilis per la
Lega Guelfa Fiorentina.

L’episodio storico di cui quest’anno si celebrano i 700 anni avvenne
in territorio toscano, come si è detto. Quasi sicuramente Castruccio
non conosceva Fano. La famiglia Castracane degli Antelminelli non
si era ancora insediata nelle nostre zone, cosa che avvenne solo nel
XV secolo. Tuttavia la narrazione della vita di Castruccio e delle sue vicende personali è descritta in un’opera
pittorica che si trova all’interno di palazzo Castracane, edificio situato nella via omonima nel cuore del centro
storico di Fano. Lo splendido affresco legato alla vittoria sui Fiorentini presso Altopascio che fa parte di un
ciclo pittorico dedicato al Condottiero lucchese decora le quattro pareti dell’ampia stanza del Salone Sole
della prestigiosa dimora storica. Dell’interessante opera figurativa densa di informazioni e di dettagli curiosi
ci occuperemo nella seconda parte dell’articolo.

IMMAGINI

1 - Castruccio
2 - Basilarda
3 - Frontespizio
4 - Piazza Ospitalieri Altopascio
5 - Castruccini
6 - Affresco su Castruccio
7 - Miniatura 
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MUSICA E DINTORNI
1982

Alan Parsons Project - Eye in the sky
Conosciuto per essere stato ingegnere
del suono di Beatles, Pink Floyd e molti
altri, Alan Parsons deve il suo più grande
successo all’album “Eye in the sky” che
risulta essere, della sua discografia, quel-
lo alla posizione più alta nella classifica
americana, la numero 7. La title-track,
cantata dall’onnipresente Eric Woolfson,
raggiunge la posizione numero 3 della
Hot 100. Altro cantante che accompagna
Alan Parsons Project è Lenny Zakatek, lo stesso del gruppo disco
Gonzalez; qui lo ascoltiamo in “You’re gonna get your fingers” e “Step
by step”. “Sirius” e “Mammagamm” sono gli strumentali elettronici  tipi-
ci che troviamo in quasi tutti gli album di Parsons. Un altro singolo che
ottiene discreto successo è “Old and wise” cantata sempre da
Woolfson. “Eye in the sky” è disco di platino negli Stati Uniti.

Patrice Rushen - Straight from the heart
Jazz, soul, funk, R&B… è impossibile eti-
chettare la musica di Patrice Rushen in un
solo genere. Gli inizi come tastierista e
cantante sicuramente orientati a jazz-
fusion funk hanno gradualmente ceduto il
posto a soul e R&B. “Straight from the
heart” contiene “Forget me nots” che,
oltre ad essere il maggior successo di
Patrice, ha avuto una seconda opportu-
nità essendo stata ‘campionata’ da Will
Smith nella colonna sonora del film ‘Men
in black’. Altro brano molto campionato è “Remind me” mentre il pezzo
strumentale è “Number one". L’elenco dei collaboratori è sconfinato,
tra questi il percussionista Paulinho Da Costa, il sassofonista Gerald
Albright e la cantante Brenda Russell. Troviamo “Straight from the
heart” alla posizione numero 14 della classifica americana degli album
e alla posizione numero 4 della classifica album soul.

Alice - Azimut
Alice canta e suona il piano, scrive e com-
pone le canzoni, un’artista completa. Al
suo attivo c’è anche la vittoria di Sanremo
1981 con “Per Elisa”. “Azimut” è l’album
che forse più di altri la lega indissolubil-
mente a Franco Battiato. Questo album si
piazza alla posizione numero 15 della
classifica italiana. Il singolo estratto intito-
lato “Messaggio” è invece alla posizione
numero 6 della Hit Parade. Alice e Battiato
cantano insieme “Chan-son egocentri-
que” che, pur non entrando in classifica, è la canzone che ottiene più

di  Luca Valentini

successo di tutte. Gli altri brani da ricordare sono “A cosa pensano”,
“Principessa” e “Laura degli specchi” scritta da Eugenio Finardi.
Doveroso ricordare che tra i musicisti ci sono Alberto Radius e Claudio
Pascoli, gli arrangiamenti sono di Franco Battiato e Giusto Pio.

Rambo
Per Sylvester Stallone John Rambo è
l’alter ego di Rocky Balboa. “Rambo”,
titolo originale “First blood”, è un film
diretto da Ted Kotcheff ed interpretato
da Stallone che lascia per un po’ i guan-
toni e imbraccia la mitragliatrice che
aveva in Vietnam. Questa volta però la
guerra si combatte a Hope, negli Stati
Uniti. “Quello che  voi chiamate inferno,
lui la chiama casa”. 

Avvenimenti 1982
Gabriel Garcia Márquez è insignito del
Premio Nobel per la letteratura; il suo
romanzo più famoso è “Cent’anni di solitudine”.

Viene sviluppato il sistema operativo per computer MS-DOS, acronimo
di Microsoft Disk Operating System.

Su Rete 4 va in onda la prima puntata del talk show che prende il
nome del suo conduttore Maurizio Costanzo.   

Bernard Hinault vince la 65^ edizione del Giro d’Italia. 

È istituito il Premio “La Fortuna d’Oro” rivolto a cittadini fanesi meritori
per attività nei settori culturale, scientifico, sportivo, sociale e spiritua-
le. 

Al Liceo Nolfi è attivato il corso ad indirizzo sperimentale linguistico
moderno.

Alla Corte Malatestiana debutta nella “Bohème”, nel ruolo di Mimì, il
soprano Patrizia Orciani.

La squadra di pallavolo femminile ISA Fano si qualifica alla posizione
numero 8 nella classifica  del torneo FIPAV serie A1.    
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di Luca Valentini

MUSICA IN VETRINA
ELTON JOHN & BRANDI CARLILE
WHO BELIEVES IN ANGELS?
Elton non necessita di presentazioni, Brandi Carlile è negli Stati Uniti una istituzio-
ne della musica country. L’album realizzato da questa insolita accoppiata è “Who
believes in angels?” a cui hanno collaborato l’autore Bernie Taupin e il produtto-
re/musicista Andrew Watt. Il brano di punta è sicuramente la title-track con la voce
di Brandi Carlile in primissimo piano. Altri brani sono “The rose of Lauro Nyro”, bel
tributo alla cantautrice statunitense e “Never too late”, presa dalla colonna sonora
del film documentario ‘Elton John: Never too late’. L’album è in uscita il 4 aprile.

“The great western road” è il nuovo album della band scozze-
se Deacon Blue, molto importante perché segna, anche se
intermittente, il quarantesimo anno di attività del gruppo guida-
to dal cantante Ricky Ross. I brani più interessanti sono i primi
singoli estratti, “Late 88” e “Turn up your radio”, da segnalare
anche “How we remember it”, ballata tipica ‘Deacon’.

DEACON BLUE
THE GREAT
WESTERN ROAD

Dave Mason è un ex Traffic. Il suo nuovo album “A shade of
blues” è un chiaro tributo alla musica che da sempre ama.
Nell’album troviamo blues acustico, folk blues, sonorità reggae
e spagnole. Tra i brani è doveroso evidenziare le rivisitazioni,
con Joe Bonamassa, di “The low spark of high heeled boys” e
“Dear Mr. Fantasy”, entrambe dei Traffic ma soprattutto “It's
just you and me” in collaborazione con Michael McDonald.

DAVE MASON
A SHADE OF BLUES

Festa grossa per gli amanti di contemporary jazz e smooth
jazz. Il tastierista Bob James e il sassofonista Dave Koz si sono
uniti per realizzare l’album intitolato “Just us” che contiene
brani originali come “Sommation” e “The naked ballet” e rivisi-
tazioni di classici americani come “My ship” scritta da Kurt
Weill e Ira Gershwin e  “Smile” scritta da Charlie Chaplin, John
Turner e Geoffrey Parsons. 

BOB JAMES/DAVE KOZ
JUST US

“Sentient” è di fatto una raccolta con le rivisitazioni di brani rea-
lizzati negli anni passati da Carlos Santana in collaborazione
con una grande varietà di artisti. Nell’album troviamo prestigiosi
collaboratori, successi recenti, brani rari e inediti. Tra questi in
evidenza ci sono “Let the guitar play” con Darryl “DMC”
McDaniels, “Whatever happens” con Michael Jackson, “Please
don't take your love” con Smokey Robinson, “Get on get on”
con Miles Davis e Paolo Rustichelli e “Coherence” con Cindy
Blackman Santana.

CARLOS SANTANA
SENTIENT
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COMUNE DI FANO
Il Consiglio Comunale di Fano ha ufficialmente provveduto alla
definitiva composizione dei nuovi consigli di quartiere. In totale
sono 200 i rappresentanti scelti, suddivisi in 10 consigli di quar-
tiere composti ciascuno da 20 consiglieri. Un risultato che conclu-
de un percorso di partecipazione senza precedenti per la città di
Fano.

“Portiamo a compimento una precisa volontà dell’Amministrazione,
che sin dai primi mesi ha voluto mettere al centro la partecipazione
popolare – sottolinea il sindaco Luca Serfilippi –. I consigli di quar-
tiere rappresenteranno un riferimento fondamentale per dialogare e
rispondere con maggiore efficacia alle esigenze della città, facen-
do leva sulla volontà dei cittadini di tornare protagonisti”.

Grande soddisfazione è stata espressa anche dall’assessore
Alberto Santorelli: “La straordinaria adesione che abbiamo regi-
strato, con ben 531 candidature, è un segnale importante che non
deve andare disperso. Ora il nostro impegno sarà rivolto al coinvol-
gimento attivo dei 331 cittadini che non sono entrati nei consigli:
una partecipazione così ampia e appassionata deve essere valo-
rizzata al massimo. Questa è senza dubbio la più grande operazio-
ne di partecipazione civica nella storia di Fano”.

Quartiere 1 - Centro Storico - Lido - Sassonia - Liscia - Zavarise
- Zona Artigianale Stazione: Abbondanzieri Claudia Licia,
Ascenzi Oscar, Belacchi Andrea, Biondi Emanuele, Bonatti Giada,
Cecconi Luca, Ciorei Giulia Alessandra, Fichera Alessandro,
Gattoni Massimiliano, Liberatore Benedetta, Memè Matteo, Minardi
Filippo, Ortenzi Maria Selena, Paluzzi Giannetto, Pierleoni Federico,
Renzetti Villiam, Renzoni Nicola, Scarpetti Tommaso, Tombari
Gioele, Tranquilli Luciana.

Quartiere 2 - Fano 2 - Paleotta - Poderino - Trave: Alaimo
Salvatore, Amadori Luca, Belli Eliana, Benvenuti Fabrizio, Bracci
Massimo, Canestrari Tommaso, Ceccopieri Alessandro, Ciuferri
Nicholas, Curzi Marco, Durpetti Walter, Fattorini Andrea, Frattini
Paola, Ghiandoni Emanuela, Lapucci Tiziana, Manna Raffaella,
Pantaleoni Damiano, Pirone Emanuele, Seri Stefano, Vagnini
Claudio, Volpini Loretta.

Quartiere 3 - Don Gentili - Canale Albani - San Cristoforo -
Piazza Del Popolo - Flaminio: Bombardieri Nicola, Cecchetelli
Carla, Celani Davide, Ciavarella Angelo, Ciccardesi Riccardo,
Dellasanta Fabio, Dini Andrea, Filippetti Claudio, Guiducci Maria
Teresa, Marcelli Giorgia, Marchionni Chiara, Monterisi Carlo,
Navacchia Luca, Petrelli Luca, Riberti Milena, Roscini Alberto,
Sacco Roberta, Salvoni Marco, Spendolini Marco, Tavoleti Paolo.

Quartiere 4 - Ospedaletto - San Lazzaro - Vallato: Arceci
Federico, Bettitelli Silvana, Bramucci Stefano, Caporaso Michele,
Ciano Angela, Di Tommaso Giuseppina, Fontana Giovanni,
Gasparini Nathascia, Pugolotti Andros, La Rosa Antonino,
Lacoppola Roberto, Livi Francesco, Lucarelli Sara, Pagnetti
Matteo, Paparo Filomarino Barbara, Pascucci Giacomo, Ragnetti
Roberta, Serafini Luca, Tonelli Enzo, Zenobi Alessio.

FANO, ECCO I 200 NUOVI 
CONSIGLIERI DI QUARTIERE

Quartiere 5 - Sant’Orso: Bernabei Tommaso, Cardinali Patrick,
Cirillo Catello, Cuzzupoli Pietro, Damiani Matteo, Del Bianco
Palmiro, Di Girolamo Alessia, Eusebi Matteo, Fabbroni Matteo,
Leonardi Barbara, Letizi Pamela, Mochi Maria Cristina, Palmieri
Gregorio, Panaroni Carolina, Riberti Roberto, Rossini Alice, Rupoli
Marco, Tiberio Stefano, Tombesi Patrizia, Vichi Denis.

Quartiere 6 - Centinarola - Chiaruccia - Forcolo - Mercato
Ortofrutticolo - Rosciano - Zona Artigianale Rosciano: Antonini
Marco, Basile Mirko, Burnaccioni Davide, Caverni Giacomo,
Delvino Francesca, Diotallevi Enrico, Fanesi Riccardo, Frattini
Giovanni, Gargaro Luca, Guidi Marco, Mancini Simone, Marini
Deborah, Montanari Axel, Morelli Elisa, Oliva Gianmarco, Pacini
Michele, Santi Stefano, Selis Giovanna, Vagnini Lucia, Vagnini
Mario.

Quartiere 7 - Carrara - Cuccurano - Falcineto - Ferretto - Torno
- Zona Artigianale Cuccurano - San Cesareo - Cannelle:
Agostinelli Bruno, Bartolucci Luca, Cassano Maria Carmela, Di
Tommaso Andrea, Fabbri Eleonora, Gaggiano Costantino,
Giovanelli Danilo, Giulini Roberta, Maggini Caterina, Marcantognini
Michele, Marinelli Christian, Mei Alessandra, Pica Vincenzo,
Sabatinelli Francesca, Scardacchi Carla, Scrilatti Michele, Severi
Augusto, Sorcinelli Francesca, Tritto Francesco, Zacchilli Stefano.

Quartiere 8 - Caminate - Ferriano Sant'Angelo - Metaurilia -
Ponte Sasso - Ponte Sasso Zona Artigianale - Tombaccia -
Torrette - Madonna Ponte - Zona Industriale Ponte Metauro -
Ponte Metauro - Baia Metauro - Tre Ponti: Bellucci Floriano, Blasi
Giovanni, D'Agata Mario, Di Santo Antonio, Girardi Elisabeth
Francoise, Kallushi Aida, Massetti Remo, Mendola Silvia, Nicusanti
Mauro, Omiccioli Giulia, Pagnetti Mirco, Palazzi Marcello,
Pierantoni Alberto, Pierelli Andrea, Porfiri Simone, Sambuchi
Giuseppe, Spadoni Simone, Vela Rezart, Vitali Cristian, Zagaglia
Cristian.

Quartiere 9 - Belgatto - Bevano - Carignano - Fenile - Fosso
Sejore - Gimarra - Magiotti/Bevano - Magliano - Prelato -
Roncosambaccio - San Biagio - Sant’Andrea: Amato Riccardo,
Armini Maria Cristina, Battistelli Gabriel, Battisti Matteo, Benini
Luciano, Brutti Laura, De Mare Michele, Franchini Silvano, Fronzi
Paolo, Giuliani Francesco, Maggioli Derna, Moscelli Alessandra,
Orazi Claudio, Pierelli Massimo, Pucci Giorgio, Simoncelli
Giacomo, Tebaldi Fauzia, Tonelli Marcello, Travani Ileana, Zandri
Luca.

Quartiere 10 - Bellocchi - Zona Industriale Bellocchi: Amoruso
Vincenzo, Bordoni Ketty, Campolucci Barbara, Di Firma Mattia
Costanzo, Diluca Giovanni, Giancarli Samuele, Landini Vincenzo,
Lazzari Agostino, Lucarelli Giacomo, Magini Elisabetta, Mari Laura,
Mazzanti Federico, Montanari Giordano, Pierpaoli Giuseppe,
Rondina Franco, Rovinelli Egizia, Testa Elena, Tonelli Simone,
Uguccioni Jacopo, Vedovi Federico.



UN PIANETA DA DIFENDERE: IN FONDAZIONE  
DOPPIO APPUNTAMENTO SUL CAMBIAMENTO CLIMATICO
Cambiamento climatico e sostenibilità ambientale saranno al centro del prossimo appuntamento di “Terra e clima”, un evento
unico che si terrà sabato 5 aprile e che unirà in un solo appuntamento l’inaugurazione della mostra personale di Ferruccio
Cucchiarini e una conferenza con ospiti internazionali.
L’evento inizierà alle ore 16.30 presso la sala di rappresentanza della Fondazione Carifano (via Montevecchio 114) con l’inau-
gurazione della mostra “Dalla contemplazione alla ricerca“, personale dell’artista Ferruccio Cucchiarini. La mostra sarà visitabile
fino all’11 maggio 2025 ogni giovedì, venerdì, sabato e domenica, dalle 17.30
alle 20.00, con ingresso gratuito.
A seguire, alle ore 17.30, nello stesso spazio, si terrà la conferenza “Cibo, legge
e giustizia: l’europa e la lotta alla sostenibilità ambientale“, moderata da Simona
Ciccarini, dottoranda in diritto commerciale presso l’Università di Helsinki.
Interverranno tre relatrici provenienti da diverse realtà europee: Laura Cortè,
avvocato (Francia); Lucrezia Perissi, avvocato, (Italia); Karolina Pruchniewcz,
avvocato (Polonia). Il confronto affronterà l’importanza di integrare la sostenibi-
lità ambientale nelle politiche alimentari e giuridiche dell’unione europea, met-
tendo in luce tematiche centrali per il futuro del nostro pianeta.
Porterà i saluti istituzionali Giorgio Gragnola, presidente della Fondazione
Carifano che così commenta questo doppio appuntamento. “Come Fondazione
– esclama Gragnola – siamo convinti che l’arte e il pensiero critico possano sti-
molare una riflessione profonda sui temi ambientali. Con ‘Terra e clima’ vogliamo
offrire alla cittadinanza uno spazio di confronto e consapevolezza su questioni
che riguardano tutti noi, a partire dal nostro territorio.”
L’ingresso all’evento è gratuito e aperto a tutti.
Per restare aggiornati sugli appuntamenti di “Terra e clima” è possibile visitare
il sito internet fondazionecarifano.it o i profili Instagram della Fondazione
Carifano o “Voci per il Pianeta”.

La sede della Fondazione Carifano



Presentato questa mattina il progetto di ristrutturazione e rifunzionalizzazione dell’edificio a studentato, alla presenza degli amministratori, tecnici e governance di
ERDIS Marche, del sindaco del Comune di Fano e del rettore dell’Università di Urbino Carlo Bo. L’intervento si inserisce in un più ampio piano di investimenti e di
miglioramento dell’offerta abitativa per studenti universitari che scelgono le Marche come sede del loro percorso formativo, valorizzando al contempo un immobile
di pregio storico.
L’ex Collegio Sant’Arcangelo, situato nel centro storico di Fano tra
via Lanci e via Rinalducci, è di proprietà del Comune di Fano e con-
cesso in comodato d’uso gratuito a ERDIS Marche per 30 anni.
L’immobile è sottoposto a vincolo della Soprintendenza per i Beni
Architettonici e Paesaggistici delle Marche e necessita di interventi
di restauro e adeguamento strutturale.
Il progetto prevede la ristrutturazione edilizia, il miglioramento
sismico e la riqualificazione energetica di una porzione dell’edificio
per destinarlo a residenza universitaria per circa 40 posti. L’importo
complessivo dell’intervento supera i 4 milioni di euro e conta su un
cofinanziamento da parte del Ministero dell’Università e della
Ricerca pari a € 3.750.004,00, ottenuto con decreto ministeriale
emanato nell’ottobre 2024 nell’ambito dello scorrimento della graduatoria del bando della L. 338/2000, a cui ERDIS aveva partecipato con il presente progetto.
L’aggiudicazione dei lavori dovrà avvenire entro il 7 ottobre 2025, in linea con le tempistiche del bando e per mantenere il cofinanziamento ricevuto.
Nonostante alcune criticità legate a necessari approfondimenti e interlocuzioni con la Soprintendenza, alla complessità della verifica progettuale e a un presunto
aumento dei costi, sono state intraprese diverse azioni concrete per garantire il completamento dell’investimento. Il progetto garantisce la tutela storica dell’edificio
e include cautele specifiche per non alterarne le caratteristiche architettoniche.
“La riqualificazione dell’ex Collegio Sant’Arcangelo – ricorda la presidente di ERDIS Marche, Agnese Sacchi – rappresenta un passo significativo per l’ampliamento
dei servizi dedicati a studentesse e studenti universitari degli Atenei marchigiani, contestualmente alla valorizzazione di un edificio storico nel cuore di Fano.
L’impegno dell’ente è massimo ai fini di portare a completamento l’iter procedurale nei tempi previsti dal bando, garantendo la tutela del patrimonio architettonico
e la qualità degli interventi previsti, nell’ottica di contribuire alla creazione di valore pubblico per la comunità studentesca e per il territorio interessato.”
Il sindaco di Fano Luca Serfilippi precisa: “Si tratta di un progetto strategico non solo per la città, ma per tutto il territorio. Recuperare un edificio storico come l’ex
Collegio Sant’Arcangelo e destinarlo a studentato universitario significa investire nel futuro, nella formazione e nell’identità culturale di Fano. Siamo orgogliosi di
collaborare con l’Università di Urbino e con ERDIS per offrire nuove opportunità ai giovani e per ridare nuova vita a uno spazio centrale, che tornerà a essere vissuto
e frequentato ogni giorno.”
Il Magnifico Rettore dell’Università degli Studi di Urbino Carlo Bo Giorgio Calcagnini dichiara: “Grazie a ERDIS e alla collaborazione del Comune di Fano viene
potenziata la residenzialità degli studenti e delle studentesse Uniurb in una città dove l’Università è già presente con una propria sede distaccata. Questa opera-
zione è strategica non solo per il nostro Ateneo, che conta già oltre 1500 posti letto, ma per l’intero territorio che ha grandi prospettive anche in ambito formativo,
prospettive che sono certamente il prodotto di una lunga tradizione accademica che va difesa e valorizzata.”
L’assessore regionale Stefano Aguzzi ha espresso il suo ringraziamento al Ministro Bernini:
“Ringrazio il Ministro Bernini per aver confermato queste risorse fondamentali alla realizzazione di quest’opera. Da fanese, sono orgoglioso che proprio nella mia
città possa nascere una residenza moderna e funzionale dedicata agli studenti. Un luogo dove vivere in osmosi con il tessuto urbano, coltivare il proprio talento e
costruire il proprio futuro. È un investimento che guarda avanti, alle nuove generazioni e alla crescita culturale del territorio.”
Le prossime fasi prevedono la validazione e l’approvazione del progetto esecutivo, l’indizione della gara d’appalto e l’attribuzione della direzione lavori.
Tutte le istituzioni coinvolte ribadiscono il loro impegno e la più ampia collaborazione per il raggiungimento dell’obiettivo nei tempi previsti.

PRESENTAZIONE DEL PROGETTO DI RISTRUTTURAZIONE E 
RIQUALIFICAZIONE DELL’EX COLLEGIO SANT’ARCANGELO 
DI FANO PER LA REALIZZAZIONE DI UNO STUDENTATO UNIVERSITARIO
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Nella nostra redazione ciascuno manda autonomamente un
proprio pezzo mensile per cui non ci riuniamo periodicamen-
te ma festeggiamo tutti insieme il Natale e l’inizio estate con
una cena in un’atmosfera di grande amicizia e cordialità. Con
Mauro Chiappa ci sediamo  dalla parte del tavolo dove  insie-
me a Manuela, Roberta, Silvia, Marta e Sandro si cercano
soprattutto continue battute in goliardìa mentre nell’altra metà
si filosofeggia o parla di storia con siparietti tra Grilli e Volpini
spesso in benevolo disaccordo, Max Barbadoro a capotavo-

la che controlla coadiuvato da Giampiero ed Enrico con Luca Valentini che osser-
va attento intervenendo nel momento giusto mentre Luca  Imperatori appare il più
saggio del gruppo pur ironizzando con sorrisi sornioni. In questi ultimi tempi ci
manca il Maestro Leandro Castellani, a casa in convalescenza, che ci illumina con
le sue straordinarie esperienze di vita, arte e spettacolo.  Non mancano i momenti
di discussione e brindisi collettivi che poi proseguono nel nostro gruppo whatsapp
dove a turno qualcuno accende una miccia soprattutto sui temi di attualità nessu-

no dei quali sfugge viste le diverse competenze del gruppo. Ci incuriosisce
anche l’attesa della “temuta” vignetta di Mauro per la nostra copertina che arri-
va sempre all’ultimo momento. Trovo Mauro davvero straordinario nell’ironia e
nella capacità di attualizzare il momento sociale o politico con una grafica
anche di dettaglio fantasiosa e reale. Debbo confessare che mi dà fastidio che
una certa “Kultura” che teorizza la piena libertà di satira nel mondo poi gridi
allo scandalo se viene sfiorato il proprio orticello. Avrei qualche esempio di
esternazioni fuori contesto per vignette mai oltre i limiti. I più infatti gradiscono
la caricatura anche se satirica tanto che nella quotidianità del lavoro Mauro
riceve molte richieste per illustrare
momenti come feste o incontri. Avevo
programmato di dedicare un pezzo a
Chiappa molto tempo prima della
realizzazione e del successo del suo
carro su Sinner che attraverso mass
media e social ha pubblicizzato Fano
e il Carnevale nel mondo tanto che

molti noti influencer dei prodotti più vari si infilano nel suo profilo Instagram per coglierne le
immagini. Quando l’avevo interpellato chiedendogli delle foto mi aveva mandato quelle di avve-
nimenti o lavori in cui non compariva mai, provocatoriamente come nel suo stile cosicché poi le
ho scelte per conto mio. Per rappresentarlo non saprei quale termine usare tra ritrattista, carica-

turista, vignettista, pittore,
disegnatore, carrista,
sognatore, fantasista, di
certo ha una grande curio-
sità artistica che lo spinge a
continue ricerche soprattut-

L’ESTRO E L’ANIMA DI MAURO CHIAPPA

di Sergio Schiaroli

Mauro al lavoro nel cantiere del Carnevale
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10,00 ALLE 22,0010,00 ALLE 22,00

Chiuso il Lunedì

Il carro Alda Merini

Un )uadro alla Santa Famiglia
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to nelle tecniche di incisione e modellazione per raggiungere la “padronanza della
materia” come ci precisa. Ha studiato alla prestigiosa scuola del Libro di Urbino. Oggi
è conosciuto da tutti per i suoi carri di Carnevale con l’associazione Fantagruel di cui
è presidente. È diventato carrista nel 2017 realizzando il carro “Trump” grazie all’incon-
tro con Giovanni Sorcinelli  e con lui, insieme a Maurizio Minoggio, ha anche organiz-
zato “fanofunny” Festival internazionale di Umorismo&Satira su caricatura, satira, gra-
fica, illustrazione, fumetto, animazione, cinema e teatro senza tralasciare la letteratura.
Un marchio che è stato esportato fuori da Fano e dall’Italia. Ne apprezzo l’estrosità per
il suo intento di non essere banale o ripetitivo come quando dal suo carro sulla poe-
tessa Alda Merini nel giro del getto lanciarono le poesie con contenitori leggeri. Tra le
sue realizzazioni per la città come gruppo “Le PerSiCh” va ricordata la Tombola di
Fano con una parola per ogni numero in rappresentazione di un luogo o di un detto
fanese. Un libricino ne spiega il significato mentre dietro ad ogni cartella ha realizzato
un ritratto di personaggi fanesi. Ha illustrato il libro “Le storie di Mario e Vittoria” dello
stesso Gruppo con tratti di storia cittadina in particolare dal periodo in cui era preva-
lente l’economia agricola. Mauro dice di avere un’ossessione per i volti che rappresen-

ta con tutte le sue più diverse attitudini. Al
Politeama durante le musiche di Prokopiev
suonate dalla banda città di Fano ha esegui-
to le illustrazioni grafiche “Pierino e il lupo”.
Mauro non è solo ironico ma anche intima-
mente profondo con un grande senso reli-
gioso che ha esternato con grandi quadri
denominati “I giganti della carità” esposti nel cortile della Santa Famiglia a Fano 2 rappresentanti
personaggi religiosi come Madre Teresa di Calcutta o Don Benzi. Ha vissuto sempre a Fano che
ama tantissimo ma quando realizza le sue opere si
sente proiettato nella dimensione unica del mondo.
Probabilmente ha trasmesso la sua arte al figlio
Vincenzo tanto che si confrontano su ogni reciproca
realizzazione. Sono grato a Mauro  in quanto l’ultima
volta che potei uscire con mia moglie durante i suoi  ulti-
mi giorni di vita ci sedemmo per ascoltare un po’ di
musica in Sassonia mentre con il suo complesso canta-
va  “What a wonderful world” di Amstrong. La musica è
infatti per lui una delle tante arti in cui riesce ad espri-
mersi bene. Dimenticavo, è un tifoso Viola ma soprattut-
to ha una grandissima passione per il ciclismo traman-
datagli dal padre.   

Mauro Chiappa in azione col microfono

Nasce il pupo Sinner

Lionel Hampton
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Prosegue l’impegno di Aset Spa per offrire ai cittadini una gestione pi3 chiara e autonoma delle proprie utenze idriche. Anche
per il biennio 2025-2026, l’azienda sostiene la possibilità per le utenze indirette, ovvero quelle appartenenti a condomini con
contatore unico, di effettuare la scissione e passare a una fornitura individuale.

#uesta opportunità garantisce una fatturazione piì precisa,
l’ammodernamento delle reti con conseguente risparmio idrico, la
consapevolezza dei propri consumi e, in caso di morosità, l’even-
tuale distacco selettivo senza disagi per tutto il condominio.

Chi decide di separare la propria utenza potrà beneficiare di
importanti agevolazioni:

- Interventi gratuiti sul suolo pubblico: tutti i lavori necessari
fino al contatore saranno interamente coperti da ASET.

- 
zzeramento della +uota fissa: per i nuovi contatori singoli
da č” a 1” non sarà applicata la tariffa fissa di 24ó euro.

- 
ssegnazione delle agevolazioni in base all/ordine di
richiesta: le domande saranno valutate secondo un criterio cro-
nologico fino a esaurimento delle risorse disponibili, che ammon-
tano a 100.000 � per l’intero biennio.

Per ottenere la scissione, anche parziale, l’interessato dovrà:

- Presentare la richiesta, allegando il verbale di assemblea condominiale che approva la separazione, oppure una dichiara-
zione firmata da tutti i proprietari che ne attesti la fattibilità tecnica.

- Completare i lavori interni necessari prima dell’intervento di
ASET.

- Firmare il preventivo entro la scadenza e fornire la documenta-
zione richiesta.

- Attivare il nuovo contratto singolo entro 15 giorni dalla conclu-
sione dei lavori di ASET.

In caso di mancato rispetto dei tempi, i costi sostenuti da ASET
verranno addebitati all’utente richiedente come penalità.

Per maggiori dettagli e per scaricare la modulistica, è possibile
chiamare il numero di telefono 0721/814817 e visitare il sito web
di ASET al seguente percorso:

https://www.asetservizi.it/servizio-idrico-integrato/servizi-all-utente/preventivi-allacci/richieste-preventivi-allacci-e-modifiche/
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sul sito www.asetservizi.it 
nella sezione pubblica illuminazione/segnalazione lampioni spenti, 
cliccando sulla mappa interattiva e indicando l’area del disservizio.

O AL TELEFONO
chiamando il numero verde emergenze 800.000989 
o il numero 0721.81481

Al servizio del territorio
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ASET SPA PROMUOVE LA SCISSIONE
DEI CONTATORI NEI CONDOMINI
FATTURAZIONE PIÙ PRECISA E MENO DISAGI





EN VOLA
PIÙ �
En vola pi3... è meBa tramurt�ta
incatenùta e chiusa tuna gàbia...
mentre i tif,s intant pini de ràbia
la vedne sal capuQ... cieca e ferita! 

En vola pi3  tel ciel dla ;Furtunùta” 
già mèsa muribonda e urmè� slalùta
aspèta la fin sua... en vola via
per colpa e disun,r de gènt purs�a!

ğ l’Aquila che l’ALMA  dentra Fan
da chel lontano milnovcènt e sei
ha mis in volo... da cènt e diQnòv an!
�ś cume òś sa tut i gran macei

dle suferènB... le ufés, e... tra i ;si dice”
arnirà su pian pian sa un aquilòt 
;dalla cenere... come l’Araba Fenice” 

Tl’ultim viag la porta in ciél anca Colombo,
tif,s ardit e gener,s che la cunsola...
na storia che se chiud... a tutto tondo!

Pòlne rubè la storia sai ricord !
L’Aquila dl’Alma tel còr ancora vola:
?Vara... è su... tel ciél che sbécla e mord!@

Elvio Grilli

COME PARLANO I FANESI modi di dire e proverbi
di Agostino Silvi e Ermanno Simoncelli

L’UOVO
èsa com un òv sbatut = essere come un uovo sbattuto.
Essere avvilito e frustrato.
fà la fin dl’òv tòst (còt alés) = far la fine dell’uovo tosto
(cotto e lessato).
L’espressione è rivolta a presuntuosi millantatori che
ostentano qualità inesistenti e che finiscono per andare
incontro a fallimenti clamorosi. 
l’òv benedèt è bòn anca dòp Pasqua = l’uovo benedet-
to è buono anche dopo Pasqua. 
Un dono è sempre gradito, anche se giunge lontano dal
giorno destinato ai festeggiameti.
sciugà j òv  = succhiare le uova. 
Godersela, fare la bella vita.
Es.: Lu è l’ùltim cristian de ste mond che se pòl
lamentà: ha pasàt la vita a sciugà j òv! = Lui è l’ultima
persona al mondo ad avere il diritto di lamentarsi: ha tra-
scorso la vita tra gli agi e le comodità!
i viénne sèmper j òv sa so palòt = gli vengono sempre
le uova con due tuorli. 
E’ un individuo molto fortunato, dal momento che le uova
con due tuorli sono particolarmente rari. 
cércà j òv da do palòt = cercare le uova da due tuorli.
Cercare fortuna, successo o ricchezza dove è difficile
trovarla.
Es.: Bibino a la fin i l’ha  fata a dventà ric: ha cercàt
sèmper j òv sa do palòt! = Alberto finalmente è riuscito
a diventar ricco: ha sempre cercato di sfruttare ogni
occasione. che si è presentata.  
cercà el pél in tl’òv = cercare il pelo nell’uovo.
Essere molto pignoli, precisi e meticolosi. Cavillare su
tutto.
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NEL CUORE DI FANO C’È 
IL POSTO DEL CUORE PER CHI AMA I LIBRI
Uno spazio di 300 metri quadri su tre livelli; 15
mila titoli fra narrativa, saggistica, poesia; una
sala presentazioni utilizzata gratuitamente da
editori e scrittori; 71 incontri culturali a ingresso
gratuito ospitati da metà dicembre a oggi: è la
descrizione in sintesi di Passaggi Libri e Caffè, la
nuova libreria-caffetteria aperta in centro storico
a Fano dall’associazione Passaggi Cultura.
“Un luogo frequentato da un pubblico di ogni età
- spiegano le libraie - dove si può prendere un
aperitivo o un caffè senza dover per forza com-
prare un libro e, viceversa, dove si possono
acquistare libri senza dover consumare al bar”.
Con la bella stagione, sarà utilizzato, con orario
di apertura mattutina e chiusura serale, anche l’a-
diacente Giardino Radicioni, uno spazio pubblico che potrà ospitare presentazioni di
libri e dove troveranno posto anche alcuni tavoli del bar.
“Abbiamo apprezzato la sensibilità dell’assessore Santorelli e della giunta Serfilippi -
specificano dallo staff della libreria - e siamo onorati di gestire un giardino così bello,
intitolato a un apprezzatissimo artista fanese come Bruno Radicioni. Cercheremo di
allestirlo nel modo più accogliente e, ovviamente, saremo in regola con la tassa per l’oc-
cupazione del suolo pubblico. Per noi è importante che Fano sempre più si caratterizzi
come ‘città del libro e della lettura’ e dobbiamo allontanare l’idea che la cultura del leg-
gere sia noiosa, perché si può abbinare benissimo alla cultura del buon bere, ad esem-
pio. Divertimento e cultura non sono agli antipodi, ma possono unirsi e migliorare il
benessere di tutta la comunità”.
Chi entra a Passaggi Libri e Caffè rimane colpito dal design architettonico originale,
tutto open space; inoltre l’angolo bar non è un luogo a parte, ma coi suoi tavolini arriva
fin dentro la parte dedicata ai libri. 
“La nostra scelta - aggiungono i responsabili di Passaggi - è stata quella di creare uno

spazio che viva-
cizzi l’offerta cul-
turale e commer-
ciale del centro storico e mettere a disposizione i nostri spazi
ad altre associazioni è un modo per condividere il comune
impegno verso una cultura diffusa. Stiamo ricevendo richieste
di scrittori non solo dalle Marche, ma anche da diverse parti
d’Italia. In calendario ci sono eventi con autori di Roma,
Perugia, Cesena, Viterbo, Torino ecc, a riprova che questa
esperienza è stata ben accolta”.
______
Passaggi Libri e Caffè, piazza Sansovino, 3, Fano 
Tel. 0721 3964330721 396433, Whatsapp: 33326805543332680554, 
sito: www.passaggilibriecaffe.it, sito: www.passaggilibriecaffe.it, 
e-mail: info@passaggilibriecaffe.ite-mail: info@passaggilibriecaffe.it

Poliambulatorio DiagnosticoPoliambulatorio Diagnostico
Fisioterapia e RiabilitazioneFisioterapia e Riabilitazione

Medicina dello Sport        Medicina dello Sport        
Medicina EsteticaMedicina Estetica

ARCADIA via della Giustizia, 6/A FANO - 0721.830756
FISIOSPORT via della Giustizia, 10/B FANO - 0721.856145

FISIOSPORT via Oberdan, 74 FOSSOMBRONE - 0721.856145

Viale Piceno, 12 - 61032 Fano PU 
C +39 348 5313765

T/F +39 0721 827828
info@borgodelfaro.it

borgodelfaro.it

RISTORANTE E BED&BREAKFAST
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TEATRO DELLA FORTUNA, SI CHIUDE UNA GRANDE
STAGIONE E SI PREPARA LA CORTE MALATESTIANA
La stagione teatrale del Teatro della Fortuna di Fano si avvia alla
conclusione con tre appuntamenti di altissimo profilo, che testimo-
niano ancora una volta la qualità della proposta artistica promossa
dalla Fondazione Teatro ed una importante novità per il futuro. Per
la Stagione di Prosa, l’ultimo spettacolo in cartellone è "La buona
novella", in scena dall’11 al 13 aprile, con protagonista Neri
Marcorè, diretto da Giorgio Gallione. Lo spettacolo è una rilettura
teatrale in forma di teatro-canzone dell’omonimo album di Fabrizio
De André del 1970, costruito quasi come un’opera da camera, con
partitura e testo pensati per dar voce a molteplici personaggi: da
Maria a Giuseppe, da Tito il ladrone al coro delle madri, fino al
popolo e a un falegname. Un’occasione preziosa per rivivere un
capolavoro della canzone d’autore italiana in una forma scenica
intensa e originale.

La Stagione Sinfonica si chiuderà invece con due eventi molto
attesi. Il primo è in programma domenica 27 aprile alle ore 17:00:
"Sting e The Police – Message in a Bottle", concerto dedicato
alla musica di Sting e dei The Police, diretto da Daniele Rossi con
l’Orchestra Sinfonica G. Rossini. Le voci soliste interpreteranno i
brani iconici del repertorio pop-rock in una veste sinfonica sugge-
stiva. Il secondo appuntamento, domenica 11 maggio alle ore
17:00, sarà un evento di caratura internazionale: "La FORM e
Mayer, solista dei Berliner: idillio ed eroismo", con musiche di
Mozart e Beethoven. A dirigere e a esibirsi come solista sarà
Albrecht Mayer, oboista dei Berliner Philharmoniker, considerato
uno dei massimi interpreti a livello mondiale del suo strumento.
Sarà l’occasione per il pubblico di Fano di ascoltare dal vivo un
protagonista della scena musicale europea.

Il presidente della Fondazione Teatro della Fortuna, Stefano
Mirisola, esprime grande soddisfazione per l’andamento delle sta-
gioni: “Siamo profondamente orgogliosi della programmazione
che abbiamo costruito. La risposta calorosa del pubblico ci confer-
ma che la direzione intrapresa è quella giusta. Stiamo lavorando
con passione per fare del nostro teatro un centro culturale vivo,
aperto, attrattivo, capace di ospitare artisti di prestigio e allo stesso
tempo per creare esperienze che restino nel cuore degli spettato-
ri.”

Ma le novità non finiscono qui. Nei prossimi giorni, la Fondazione
partirà con la programmazione degli eventi alla Corte
Malatestiana, uno spazio straordinario che, grazie al Comune di
Fano, viene restituito alla fruizione culturale della città. Il sindaco
Luca Serfilippi commenta così l’iniziativa: “La riapertura della Corte
Malatestiana rappresenta un passaggio fondamentale per la
nostra città. Restituire questo luogo alla cultura significa riscoprire
una parte della nostra identità e offrire ai cittadini un nuovo spazio
per vivere l’arte e la bellezza.” Gli fa eco l’assessore alla cultura
Lucia Tarsi: “Siamo felici di poter dare nuova vita alla Corte
Malatestiana con una proposta culturale qualificata e varia. Questo
spazio, così ricco di fascino e storia, diventerà un nuovo punto di
riferimento per la vita culturale fanese, in dialogo con il teatro e con
tutte le espressioni artistiche della città.”

Le stagioni 2024/2025 si chiuderanno quindi con appuntamenti di
grande spessore, ma lo sguardo è già rivolto al futuro: ad aprile
sarà annunciata la prossima Stagione di Prosa. Una nuova avven-
tura culturale è alle porte, con la promessa di continuare a propor-
re una programmazione ricca, aperta, capace di parlare a pubblici
diversi e di far crescere la passione per il teatro e la musica.
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DA FANO A MELBOURNE ...
AMICI SENZA FRONTIERE

Continua il nostro viaggio
per incontrare i nostri
concittadini all’estero e
stavolta abbiamo il pia-
cere di ospitare Sarah
Proietti, che dal 2024 vive
in Australia.

Ciao Sarah, come mai hai deciso di andare a
vivere all’estero e qual è la tua attività?

<Ho sentito il bisogno di dare una forte scossa
alla mia vita perché mi sentivo stretta nel lavoro
che facevo e nella vita che stavo conducendo. Mi
sono semplicemente ascoltata e domandata se
veramente fossi felice e l’idea di un cambiamento
forte e drastico pensavo che potesse essere il passo per cam-
biare la mia vita, almeno per un po’. L’Australia non è stata un
caso e ci sono state persone che da qua mi hanno aiutata a
compiere questo passo, in cui ci vedevo grandi occasioni ma
anche forti sfide, ed è così che mi sono buttata. Sto iniziando
un master in web marketing and communication che mi impe-
gnerà due anni, avendo deciso di ampliare il mio CV imple-
mentando nuove conoscenze che vorrei poter sfruttare non
solo nel settore della moda. Io infatti mi sono laureata in
Fashion Design presso l’ISIA di Firenze in collaborazione con il
Polimoda, frequentando poi un corso da modellista CAD
all’Istituto Carla Secoli prima di maturare delle esperienze pro-
fessionali in questo settore un po’ in giro per l’Italia>.

Dove stai di preciso e quali sono le sue particolarità?

<Vivo a Melbourne da quasi un anno, una città che offre tante
opportunità di lavoro ed è sempre ricca di eventi. Qui è definita
la Mecca australiana di tutto ciò che è alla moda e di gusto,
con anche numerosissimi avvenimenti sportivi importanti ed
interessanti iniziative legate all’arte>.

Cosa ti manca di Fano?

<Di Fano mi manca il mangiare buon pesce e passeggiare per
i vicoli del centro storico. Scontato dire, inoltre, che mi manchi-
no i miei affetti>.

Hai avuto problemi di ambientamento
e se sì quali?

<Abituarsi ad uno stile di vita completa-
mente diverso e soprattutto al cibo, ma
direi nulla di sconvolgente. Credo di
essere tra l’altro una persona coraggiosa,
ambiziosa ed in grado di affrontare i cam-
biamenti>.

C’è qualcosa che porteresti
dall’Australia?

<Sicuramente il fatto che qui nessuno ti
giudica, ognuno è libero di essere se
stesso anche nel modo di vestirsi>.

Quali posti di Fano pensi possano affascinare un australia-
no?

<Indubbiamente tutti i luoghi storici della città, soprattutto la
Fano romana. Un patrimonio come il nostro non è comune e
andrebbe ulteriormente valorizzato>.

Quali sono invece i tuoi luoghi preferiti là?

<Ad oggi quello che mi ha colpito dell’Australia sono le immen-
se spiagge meravigliose e la natura incontaminata, ma per visi-
tare questo Paese sconfinato occorre fare i conti con le notevoli
distanze che separano un posto dall’altro. Già Melbourne ed i
suoi dintorni, comunque, valgono alla grande un viaggio da
queste parti>.

Che piatti tipici locali faresti provare ad un fanese?

<Di piatti tipici niente onestamente perché non ho trovato nulla
di realmente buono che mi faccia dire “ne vale la pena”. E per
questo motivo, come ho già detto, mi manca tanto casa. Tra i
più popolari però ci sono il classico Fish and Chips o la Chicken
Parmesan, ovvero una parmigiana all’australiana fatta con petto
di pollo sbriciolato e impanato, poi condito con salsa di pomo-
doro e mozzarella, formaggio parmigiano o provolone, con l’ag-
giunta di prosciutto o bacon, che fonde insieme la tradizione
italiana con la modernità, la praticità e la golosità americana.
Non è onestamente tra le cose che amo di più, ma è anche
molto comune il cibo asiatico e qui davvero c’è l’imbarazzo
della scelta>.

di Massimiliano Barbadoro





A tutta velocità per lo sviluppo turistico ed economico del territo-
rio. Un accordo di collaborazione è quello che hanno stretto
Alberghi Consorziati di Fano e Confcommercio con Formula
Prestige – Zeppelin House.

La presentazione a Fano nella suggestiva cornice di Zeppelin House.
Quello tra Formula Prestige e Zeppelin è un connubio perfetto tra
genio creativo e passione per la velocità. Il loro incontro ha dato vita a
un’esperienza unica in una cornice industriale storica che diventa tea-
tro di design, materiali e performance mozzafiato. Molto più di un
museo, dedicato alle monoposto. Una location dove scoprire il fascino
e l’ingegneria delle monoposto F1, F2, F3, lasciarsi incantare dalla tec-
nologia all’avanguardia in una esperienza tra innovazione e adrenali-
na.

E ora una nuova sinergia che è stata suggellata dal presidente di
Alberghi Consorziati Luciano Cecchini, dal ceo di Formula Prestige
Luciano Arcangeli e Adrio Pierantoni di Zeppelin.

Ha portato i saluti il sindaco di Fano Luca Serfilippi: “Una iniziativa che
proietta la città è il territorio a livello internazionale. Complimenti ai pro-
motori e un grande in bocca al lupo”. Complimenti sono arrivati anche
dall’assessore regionale Francesco Baldelli, presente con il collega
Stefano Aguzzi: “In tema di turismo e investimenti di qualità la collabo-
razione di idee e investitori privati è fondamentale per crescere ancora
affiancando le politiche della Giunta Acquaroli che stanno portando
risultati record nel turismo, lo dicono i numeri: 11 milioni e 800mila pre-
senze lo scorso anno, + 13,4% rispetto al 2019, anno target per il turi-
smo marchigiano”.

Ha quindi preso la parola il vicepresidente di Confcommercio Marche
Nord Barbara Marcolini: “Un progetto ambizioso, un laboratorio di
innovazione e tecnologia, e al contempo una straordinaria risorsa per
il territorio. Siamo molto contenti di questa collaborazione che darà
importanti risultati”.

Sulla stessa lunghezza d’onda il direttore Agnese Trufelli: “Oggi più
che mai è necessario fare rete, squadra, lavorare sinergicamente in
tutti i campi per ottenere i migliori risultati. Questa è la nostra filosofia.
Questa è una nuova attrazione che potrà attrarre a Fano e nel territorio

Alberghi Consorziati Confcommercio 
e Formula Prestige-Zeppelin 
insieme per lo sviluppo turistico del territorio

un nuovo tipo di turismo. Sono le iniziative che servono per lo sviluppo
appunto turistico e quindi anche economico. Una ulteriore eccellenza
per valorizzare la nostra provincia e più in generale le Marche. Si per-
ché è fondamentale promuoverci come destinazione turistica, eviden-
ziando tutte le tante potenzialità, facendo rete, come del resto ormai
da anni stiamo facendo con il nostro progetto Itinerario della Bellezza
che oggi conta 28 Comuni”. Nuova guida dell’Itinerario che il respon-
sabile del progetto Amerigo Varotti ha regalato ad Arcangeli e
Pierantoni.

“Per noi è un orgoglio questo accordo. Si aggiunge oggi – ha prose-
guito Cecchini – un ulteriore tassello nella promozione del territorio.
Abbiamo potenzialità enormi, che spaziano dalla bellezza del territorio
alla enogastronomia. Una collaborazione preziosa per il settore alber-
ghiero e commerciale che avrà ricadute economiche rilevanti”.

Molto soddisfatto Arcangeli: “Ho scelto di investire in questo territorio
perché ha risorse enormi. Ho deciso di portare qui il mio mondo di
conoscenze e relazioni nel mondo delle Formule. La collaborazione
prima con Zeppelin e ora con Alberghi Consorziati apre prospettive
molto interessanti. Oltre al laboratorio, al museo immersivo, formiamo
giovani, teniamo corsi e organizziamo eventi. Tutto ciò attirerà qui visi-
tatori e appassionati da tutto il mondo e noi siamo pronti ad accoglierli
come meritano”.

Ha concluso Pierantoni, accompagnato dalla moglie Gabriele Kühn:
“Abbiamo creato uno spazio innovativo, dove oltre all’esposizione di
monoposte, i visitatori potranno anche vivere un’esperienza interattiva
che esplora tecnologia, design e cultura automobilistica. Un progetto
che cresce con una ulteriore collaborazione, convinti che sia fonda-
mentale unire le forze per ottenere grandi risultati”.

Alla presentazione hanno partecipato anche Miss Marche Vittoria
Latini, diversi amministratori comunali, il presidente provinciale di
Federalberghi Paolo Costantini e di Apa Hotels Marco Filippetti.

Gli spazi sono aperti ai visitatori il sabato e la domenica, alle scuole dal
lunedì al venerdì, mentre alle aziende tutti i pomeriggi.
Biglietti disponibili su LiveTicket. Ulteriori informazioni: formulapresti-
ge.it
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POLPETTE IN SALSA BIANCHETTO
INGREDIENTE X 4 PERSONE

Per le polpette
• Carne cotta mista (lessa,
arrosto, grigliata, ecc.) – 500 g
• Verdure cotte miste (carote,
zucchine, broccoli, zucca,
ecc.) 150 g
• Formaggio grattugiato – 70 g
• Uova – 2

• Prezzemolo tritato – 1 cucchiaio
• Spezie a piacere – q.b. • Sale fino – q.b.
Per friggere
• Uova – 1 • Pangrattato – q.b. • Olio di semi – q.b.
Per la salsa bianchetto
• Farina 00 – 60 g • Burro – 50 g • Brodo di carne – 700 ml •
Sale fino – q.b.

PREPARAZIONE

Per prima cosa tritate le verdure e la carne al coltello. Volendo,
quest’ultima potete passarla nel tritacarne così da ottenere una
consistenza più omogenea. Trasferite poi il tutto in una ciotola
e unite le uova, il formaggio grattugiato, un pizzico di sale e
spezie a piacere. Date forma alle vostre polpette che devono
essere grandi circa come un’oliva all’ascolana e mettetele su
un piatto. Dovranno riposare in frigorifero per 30 minuti.
Trascorso il tempo di riposo, impanatele passandole prima
nell’uovo sbattuto e poi nel pane grattugiato. Friggete le polpet-
te in due dita di olio EVO o di semi di arachidi bollente fintanto
che non saranno ben dorate. A mano a mano che sono cotte,
scolatele con una schiumarola e passatele su carta assorbente.
Preparate la salsa bianchetto (o salsa veloutè) sciogliendo in
una padella il burro e unendo la farina a formare il classico
roux. Versate il brodo di carne mescolando con una frusta da
cucina e fate addensare a fiamma media per qualche minuto.
Se necessario, aggiustate di sale. A voi la scelta se tuffare le
polpette nella salsa oppure se versarla direttamente sulle pol-
pette nei piatti.

INDICAZIONI  NUTRIZIONALI

La cottura degli alimenti è un processo che va ben oltre la sem-
plice trasformazione degli ingredienti in un piatto pronto. Ogni
metodo di cottura influisce profondamente sulla composizione
nutrizionale dei cibi e, di conseguenza, sul loro impatto sulla
nostra salute. Cottura e nutrienti costituiscono un equilibrio deli-
cato. L'ideale sarebbe consumare gli alimenti crudi, preservan-
do intatti i loro nutrienti. Tuttavia, la cottura è spesso necessaria

per migliorare la digeribilità, eliminare microrganismi nocivi e
rendere i cibi più appetibili. La scelta del metodo di cottura
diventa quindi cruciale.  Mettiamo a confronto i diversi metodi
di cottura. La bollitura comporta la perdita di una parte dei
nutrienti idrosolubili, che si disperdono nell'acqua di cottura e
rende gli alimenti meno digeribili a causa dell'imbibizione d'ac-
qua. La frittura, se ben eseguita, può stimolare la funzione
epatica e biliare, favorendo la produzione di bile e la digestione
dei grassi. Questo effetto può essere utile in caso di stipsi o dif-
ficoltà digestive legate a una scarsa funzionalità epatica. La
scelta dell'olio è fondamentale. Si consigliano oli resistenti alle
alte temperature, come l'olio extravergine di oliva o l'olio di ara-
chidi. È importante evitare oli che si degradano facilmente, pro-
ducendo sostanze tossiche. La cottura alla brace è una delle
più antiche nella storia dell'uomo. È sicura se si utilizza legna,

ma potenzialmente dannosa se si usano carbon coke o gas in
quanto da essi si liberano degli idrocarburi cancerogeni. La
cottura in padella stimola moderatamente il fegato. Cuocere in
una pentola bassa o in una padella a bordi allargati, aperti,
rispetto ad una casseruola alta, ha per risultato una maggiore
rapidità di cottura, con minore degradazione del potere nutri-
zionale e una minore ossidazione. Di conseguenza aumenta la
facilità di digestione. Se si utilizza un coperchio si otterrà un ali-
mento più morbido in quanto viene rallentata l’evaporazione
dell’acqua. La cottura al vapore è una modalità che conserva
al massimo i principi nutrizionali di un alimento. Infatti, a diffe-
renza della bollitura, non si ha dispersione di nutrienti idrosolu-
bili. Tuttavia, essendo un metodo che porta ad una concentra-
zione di nutrienti, può avere un impatto negativo sulla funzione
renale. In conclusione, la scelta del metodo di cottura ideale
dipende dall'alimento, dalle condizioni di salute individuali e
dagli obiettivi nutrizionali. Comprendere come ogni metodo
influenzi i nutrienti è fondamentale per una cucina sana e con-
sapevole.

di Enrico Magini
Dott. Enrico Magini 
Biologo Nutrizionista
email: emagio64@yahoo.it

RISTORAZIONE DI QUALITA’
IN CITTA’ DAL 1991

Aperto Tutti i Giorni 
a Pranzo e Cena

chiuso il lunedi e la domenica sera

SENTIRSI SENTIRSI 
IN FAMIGLIAIN FAMIGLIA

RISTORANTE LA LISCIA DA Mr ORI  VIA PUCCINI, 2 FANO TEL. 0721.838000

RISTORANTE LA LISCIA DA Mr ORI 
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FARMACIE DI TURNO
3  16  29  APRILE ERCOLANI
via Roma, 160  
tel.863914
orario continuato 8 - 20

5  30  APRILE DR. MAX
via Negusanti, 9   tel.803243

13  26  APRILE GIMARRA
SNAN 109/A - tel.831061

7  20  APRILE STAZIONE
Piazzale della stazione, 6
tel. 830281

2  15  28  APRILE GAMBA
piazza Unità d’Italia 1
tel.865345

8  21  APRILE
CENTINAROLA
via Brigata Messina 92/a
tel.840042

11  24  APRILE
CANALE ALBANI
via Canale Albani, 7
tel.620087

10  23  APRILE
CENTRALE 
corso Matteotti 143 tel.803452

9  22 APRILE
VANNUCCI
Via Cavour 2  tel.803724 
domenica aperto
orario continuato 8 - 22

6  19  APRILE S. LAZZARO
via s. Lazzaro 18/d  
tel.803660

12  25  APRILE
S. ELENA
viale D. Alighieri 52
tel.801307

1  14  27  APRILE PORTO
viale 1° maggio, 2  
tel.803516

18  APRILE PIERINI
via Gabrielli 13

4  17 APRILE
S.ORSO COMUNALE
via S. Eusebio, 12
tel.830154

2  12  22  APRILE
MOSCIONI E CANTARINI
via Flaminia 216 Cuccurano 
aperto domenica 8,30/13-15/20
850888

GINEPRO: DEPURARE E DISINFETTARE
CON QUESTA PIANTA ANTICA

Il ginepro (Juniperus communis) è una pianta appartenente alla famiglia delle Cupressaceae, nota per le sue
numerose proprietà benefiche utilizzate sia in ambito fitoterapico che culinario. Le bacche di ginepro, in particola-
re, sono impiegate per le loro caratteristiche aromatiche e terapeutiche fin dall'antichità. Il ginepro è conosciuto e
utilizzato fin dall'epoca degli Egizi, che lo impiegavano nei rituali di imbalsamazione e come rimedio medicinale.
Nell'antica Grecia e Roma, le sue bacche erano apprezzate per le loro proprietà digestive e diuretiche. Nel
Medioevo, il ginepro veniva bruciato per purificare l'aria durante le epidemie di peste, e i suoi estratti erano utilizzati
per curare infezioni e problemi respiratori. Il ginepro si presenta come un arbusto sempreverde con aghi pungenti
e bacche scure, dal tipico colore blu-violaceo. Le sue bacche sono ricche di oli essenziali, flavonoidi, tannini e ter-
peni, componenti responsabili delle sue proprietà terapeutiche. Dal punto di vista farmacognostico, il ginepro con-
tiene diversi principi attivi importanti come un olio essenziale composto composto principalmente da monoterpeni
(pinene, limonene, mircene), che conferiscono attività antisettica e antinfiammatoria. Troviamo inoltre flavonoidi con
effetto antiossidante e vasoprotettivo, tannini dotati di proprietà astringenti e protettive per le mucose ed acidi orga-
nici che favoriscono la digestione e la funzione epatica. Il ginepro è diuretico e depurativo, infatti le bacche di gine-
pro favoriscono la diuresi, contribuendo all'eliminazione delle tossine e prevenendo la ritenzione idrica. Per questo
motivo, vengono utilizzate per supportare la funzionalità renale e contrastare problemi come la cistite. Il ginepro ha

inoltre effetto digestivo e carminativo, stimolando la produzione di succhi gastrici e migliora la digestione, riducendo il gonfiore addominale e favorendo
l'eliminazione dei gas intestinali. Ricordiamo anche l’azione antisettica ed antibatterica grazie alla presenza di oli essenziali, particolarmente utili per com-
battere infezioni delle vie urinarie e problemi respiratori, un’azione antinfiammatoria ed antireumatica, che suggerisce l’uso del ginepro anche per alleviare
dolori articolari e muscolari, risultando efficaci nel trattamento di
artriti e reumatismi, ed infine l’azione tonica e stimolante, utile per
contrastare la stanchezza fisica e mentale, stimolando l’organismo
e migliorando la concentrazione. Il ginepro viene utilizzato come
infuso e decotto, le bacche essiccate possono essere impiegate
per preparare tisane utili alla digestione e alla depurazione dell’or-
ganismo. In forma di olio Essenziale, come aromaterapico, con
effetti rilassanti e stimolanti; se applicato sulla pelle, aiuta a contra-
stare dolori muscolari e articolari. La tintura madre viene impiegata
per le sue proprietà diuretiche e digestive. Infine non dimentichia-
mo il ginepro in cucina per aromatizzare piatti a base di carne, in
particolare selvaggina, e per la produzione di bevande come il gin.
L’uso del ginepro deve essere moderato e controllato.
L’assunzione eccessiva può causare irritazioni renali e gastriche.
Inoltre, è sconsigliato in gravidanza, durante l’allattamento e in
caso di problemi renali preesistenti.

di Luca Imperatori

Oncologo Medico
Esperto in Fitoterapia, Omeopatia, 
Omotossicologia 
e Medicina Integrata
email: dottimperatoriluca@mail.com
Pagina Facebook: 
Conoscere la Medicina Naturale 
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Un piccolo tour fotografico nella nostra città, 1) L*affascinante gioco di volte nel
Chiostro dell*e� Convento delle “enedettine - Roberta Pascucci5 2) Un gattino che
si gode la sua serata in Piazzetta donatori di sangue - Luca Belogi5 ') Uno scorcio

suggestivo degli interni dell*Eremo di Monte Giove - Maurizio Matteucci5 4) Una bellissima
immagine del Mare d*inverno a Fano, con i #uadri sferzati dal vento - Marco Balocchi

di Roberta Pascucci

PIDD@O@ 	@R F@	@GR
FID@

DEN	R@ MEùID@ RI
BIOI	
	IV@ 
OG@U
Via del Fiume, 53XE F
N@ - 	el. 0721.826556 - yyy.
OG@UF
N@.I	

AGOPUNTURA
DERMATOLOGIA
FISIATRIA
FISIOTERAPIA
LOGOPEDIA
ORTOPEDIA
OSTEOPATIA

PNEUMOLOGIA
PODOLOGIA
PSICOLOGIA
RADIOLOGIA
RIA“ILITAZIONE
RIEDUCAZIONE COGNITIVA
TERAPIA DEL DOLORE



Si può parlare di “dipendenza”
da smartphone quando se ne fa
un uso compulsivo, indipenden-
te dalla volontà: quello di con-
nettersi e guardare il telefono è
un impulso incontrollabile.
Quando i ragazzi non hanno
accesso allo smartphone per-
ché scarico oppure rotto, per cui
hanno l'oggetto ma non possono
usufruire dei contenuti, presen-
tano sintomi simili all’astinenza
da alcune sostanze stupefacenti
come ansia, insonnia, inappe-
tenza, agitazione fisica, irritabi-
lità. Spesso i ragazzi sono irre-
quieti, urlano e fanno di tutto per
farsi aggiustare il mezzo, o rica-

ricarlo, il prima possibile.
Un altro effetto molto negativo dell’uso smodato dello
smartphone è l'insonnia, perché la dipendenza non ha
orario. L'ansia esplode solitamente al risveglio e prima
di andare a dormire per cui c’è l’utilizzo di notte ma
soprattutto a tenerlo acceso. Il risultato? Al minimo
suono o vibrazione i ragazzi si svegliano per controllare
le notifiche e al mattino faticheranno a svegliarsi a causa
del sonno frammentario della notte. I ragazzi che speri-
mentano una dipendenza non si separano mai dallo
smartphone, lo portano in bagno, anche quando fanno
la doccia. Al mare, per esempio, potrebbero decidere di
non immergersi in acqua per non dover lasciare il telefo-
no. Inoltre, in situazioni di socialità, hanno sempre lo
smartphone acceso con le varie notifiche attivate, che
non riescono ad evitare di controllare continuamente
per paura di perdersi qualcosa. Alcuni ragazzi si rifiuta-
no di consegnarlo a scuola o, addirittura, ne hanno due
in modo tale che possano consegnarne uno, ma avere
sempre con sé l’altro. Durante il lockdown i ragazzi lo
hanno sicuramente utilizzato di più.
Gli studenti e giovani adolescenti hanno spiegato che,
per loro è “un oggetto” utile lo smartphone perché spes-
so si sentono soli. È vero che, soprattutto dopo la pan-
demia, sono aumentati i casi di ansia e depressione, ma esiste
un elemento costante, presente da ben prima del lockdown: la
solitudine. Questo è dovuto a tanti fenomeni come il fatto che
tutti, figli e genitori, siano costretti a stare numerose ore fuori
casa. I genitori a causa del lavoro o, pur lavorando da casa,
non riescano a dedicare sufficien-
te attenzione mentale ai figli. Dei
genitori si accorgono che i figli,
una volta che hanno a disposizio-
ne il loro cellulare, sono più tran-
quilli. La verità è che i più piccoli
sono gelosi dello smartphone,
oggetto che cattura l’attenzione
dei genitori, con cui entrano in
competizione, da cui desiderano
allontanarli e per questo cercano
di sottrarglielo. Nel momento in
cui hanno questo oggetto colorato
tra le mani ne restano incuriositi e
attratti. È l'inizio di un crinale
molto pericoloso. Alcune indica-
zioni utili per poter prevenire la
dipendenza  intanto cerare di
educare in modo idoneo e corret-
to all’utilizzo dello strumento
smartphone. Questo è il modo
migliore per prevenirne la dipen-
denza. Se fin da piccoli i bambini

avessero dei loro semplici dispositivi digitali, senza accesso a
internet, ma in cui sono disponibili giochi adatti alla loro età,
sarebbe il modo migliore per impedire una futura dipendenza.
Se una cosa è proibita, infatti, viene ricercata; se una cosa inve-
ce è permessa, ma controllata, diventa parte integrante della
quotidianità. Da non sottovalutare anche l’utilizzo dello
smartphone come supporto alla didattica per veicolare conte-
nuti scolastici. Inoltre, nelle diverse scuole andrebbero imple-
mentati corsi per avvicinare bambini e ragazzi al coding, alla
robotica e al mondo della programmazione e del digitale. I geni-
tori dovrebbero mettere dei “paletti” e ad esempio dovrebbero
disincentivare l’utilizzo a tavola. Ritirare lo smartphone come
punizione, purché non sia umiliante o offensiva, se necessario,
potrebbe essere una soluzione; l’importante è che la punizione
sia reversibile, che quindi abbia un’inizio e poi fine quantifican-
do in giorni e durata e motivandone la causa correlata. Un siste-
ma che funziona potrebbe essere quello, del sistema premian-
te: alla punizione, come il ritiro dello smartphone per una setti-
mana, il ragazzo può rimediare svolgendo lavoretti utili in casa

o aiutando un fratello o una sorella nello svolgimento dei compi-
ti. Inoltre, va tenuto conto che il telefono come strumento per
garantire la sicurezza di bambini e ragazzi è necessario. Avere
un cellulare senza accesso a internet, contenente soltanto i
numeri dei genitori e delle forze dell’ordine, potrebbe essere

fornito già a partire dalla terza elemen-
tare, intorno agli otto anni. Per quanto
riguarda lo smartphone, invece, biso-
gnerebbe aspettare i quindici anni
prima di averne uno, limitandone il
consumo ad un massimo di tre ore
giornaliere. Da non dimenticare lo
strumento molto in uso  tra i genitori, “o
filtro famiglia parental control” un
sistema che consente di monitorare le
attività dei figli in rete e di limitare
oppure bloccare l’accesso a determi-
nati siti, attività o categorie di contenu-
ti. Questo strumento ci consente di
tutelare la loro sicurezza in rete, aiu-
tando l'autodisciplina, ma senza esse-
re persecutorio. Sicuramente la pre-
venzione anche con momenti formativi
a scuola, è un motivo di crescita e
consapevolezza per i ragazzi molto
utile. Si chiama  infatti, utilizzo consa-
pevole e responsabile degli strumenti
digitali.

Rubrica di Silvia Meacci
Psicologa-psicoterapeuta
meacci.silvia@gmail.com 

SI PUO ̀ PARLARE DI DIPENDENZA 
DA SMARTPHONE



AL VIA A FANO LA CAMPAGNA 
DI PREVENZIONE CONTRO 
LA ZANZARA TIGRE
lParte ufficialmente la campagna “Facciamo Squadra”, l’inizia-
tiva promossa per contrastare efficacemente la diffusione della
zanzara tigre nei mesi più caldi. Il gruppo di lavoro coinvolge il
Comune di Fano, il Dipartimento di Prevenzione AST, l’Istituto
Zooprofilattico e ASET S.p.A.

L’Amministrazione comunale ha adottato tempestivamente un
protocollo operativo condiviso con l’AST. A partire dal 15 aprile
prenderà il via la prima fase degli interventi larvicidi: 7 interventi
sulle 14.000 caditoie pubbliche. Il piano, che proseguirà fino al
mese di ottobre, prevede interventi regolari volti a prevenire la
riproduzione delle zanzare e a ridurre i rischi sanitari per la
popolazione.

Rispetto all’anno scorso, il Comune ha triplicato le risorse stan-
ziate per la tutela della salute pubblica, confermando un impe-
gno concreto verso la prevenzione.

Tuttavia, la lotta alle zanzare richiede anche il fondamentale e
indispensabile contributo dei cittadini, poiché gran parte del
territorio urbano è costituita da aree private, dove si sviluppano
numerosi focolai larvali. La campagna di sensibilizzazione
“SvuotaTutto” intende coinvolgere direttamente la cittadinanza,
promuovendo buone pratiche come la rimozione regolare dei
ristagni d’acqua da giardini, terrazze e cortili.

Grazie alla collaborazione con ASET, è possibile acquistare
pastiglie larvicide a prezzo calmierato nelle quattro farmacie
comunali (Centro Commerciale Fano Center, Stazione,
Gimarra, Sant’Orso), dove sarà disponibile anche una consu-
lenza gratuita da parte di farmacisti e personale qualificato.

«Solo con l’impegno di tutti possiamo contrastare efficacemen-
te la diffusione della zanzara tigre – sottolinea
l’Amministrazione comunale –. Svuotare contenitori d’acqua
stagnante, curare i propri spazi verdi e collaborare con senso

civico sono i primi passi per proteggere noi stessi e la nostra
comunità.»

A supporto delle attività sul territorio, l’Istituto Zooprofilattico
avvierà nelle prossime settimane l’installazione di ovitrappole in
diversi punti della città, strumenti fondamentali per monitorare
la presenza di larve e valutare il livello di rischio nelle diverse
aree urbane.

Sul fronte della gestione delle acque, Enel Green Power – pro-
prietaria del canale Albani – ha già programmato la riapertura
del flusso entro metà aprile per evitare possibili ristagni. Nei
mesi successivi verranno eseguiti ulteriori interventi adulticidi
mirati.

L’AST 1 ha inoltre attivato una pagina informativa dedicata alle
domande più frequenti, disponibile sul sito www.ospedalimar-
chenord.it, e messo a disposizione l’indirizzo email
dengue.ast.pu@sanita.marche.it per richieste specifiche.
«Coinvolgeremo diverse associazioni locali – aggiunge l’AST –
affinché svolgano attività educative e informative tra i cittadini,
secondo un modello di prevenzione riconosciuto a livello inter-
nazionale.» La campagna, che si fonderà anche sul ruolo attivo
dei consigli di quartiere, proseguirà per tutta la stagione estiva,
con l’obiettivo di rafforzare il senso di responsabilità condivisa
e ridurre efficacemente il rischio di diffusione del virus in città.



18

Main Sponsor: BCC FANO - IDRONOVA - RIST.LA PERLA - BON BON GELATERIA - PRODI SPORT
AUTOSCUOLA PAOLONI - FANOGOMME - SCHNELL - ALLIANZ ASSICURAZIONI FALCIONI - DABTEC
NO PROBLEM SRL - CONAD CENTRO S.LAZZARO - AUTOCARROZZERIA 2000 - FRIGOTECNICA

CSI-Fano 81° anno
Centro Sportivo Italiano 

Comitato di Pesaro e Urbino - aps 
www.csifano.it  - tel/fax 0721.801294

a cura di Francesco Paoloni
(aprile 2025)


	@UD@O

	@UD@O

ù ùPaoloniPaoloni
PATENTI

RECUPERO
PUNTI

Via Nini, 5 - FANO - 0721.828203
autoscuolapaoloni@gmail.com
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campagna antifumocampagna antifumo
del DUI-Fano. Info: del DUI-Fano. Info: 

www.csifano.itwww.csifano.it

CAMPIONI NELLO SPORT, CAMPIONI NELLA VITA: ”VIVI CON STILE“
RIVOLGITI ALL’AVIS PER LA TUA DONAZIONE DI SANGUE 0721.803747


OOI
NZ
OOI
NZ
assicurazioni Falcioniassicurazioni Falcioni

la tua assicurazione di fiducia 
via IV Novembre 83 Q Fano  0721-800730

Prodi Uport Prodi Uport Fano-Pesaro

viale Piceno, 14 Q Fano tel. 0721-824007
Donvenzione per tesserati DUI: sconto 10) su tutti

i prodotti in vendita presentando tessera DUI

Bon Bon GelateriaBon Bon Gelateria
viale Dairoli, Oido di Fano

tel. 0721-807277 

Idronova sncIdronova snc
Idraulica, Riscaldamento, Dondizionamento

via della Fornace 42Xa - Fano tel. 0721.862355
ùab	ecùab	ec

Impianti elettrici - servizi per eventi 
audio e video 335.7431299

No Problem srlNo Problem srl
Noleggio attrezzature per feste

via . Oa Malfa 31 - Fano tel. 0721.803665
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F
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Convenzione pneumatici (anche gomme
termiche) e servizi riservata ai tesserati

del CSI-Fano. Vieni a scoprire 
le vantaggiose offerte e sconti

INF@  La sede del Centro Sportivo Italiano di Pesaro-Urbino è a Fano in via San
Lazzaro 12 (c/o Palas Allende, 19 piano), tel./fa� 0721-8012â4, cell. ''8-7ó2ó'â1. 

E’ aperta su appuntamento, contattando i recapiti.
Tutte le informazioni sulle attività del CSI-Fano (compresi aggiornamenti, calendari,

classifiche e foto dei protagonisti) e CONVENZIONI 
sono disponibili sul Sito Internet www.csifano.it5

E-mail: csifano�gmail.com   pesarourbino�csi-net.it  pagina Facebook CSI Fano

	utti gli aggiornamenti 
di tornei, manifestazioni, 

risultati e classifiche, comunicatiq
sono sempre in tempo reale nel sito

www.csifano.it

Da 81 anni il CSI-Fano, poi diventato Comitato
provinciale di Pesaro-Urbino, è il punto di 

riferimento a Fano e nel resto della provincia per
affiliazioni società sportive, ASD, SSD, circoli,

oratori, gruppi sportivi amatoriali…
con iscrizione gratuita nel registro sport e salute

e immediato riconoscimento. Per info:
www.csifano.it -  338.7525391

LO SPORT NON SI IMPROVVISA
Anche nel 2025  AFFILIAZIONEAnche nel 2025  AFFILIAZIONE

al CSI GRATUIal CSI GRATUITA!!!TA!!!

!!! LE PROMOZIONI CSI PER I CENTRI ESTIVI 2025 !!!  !!! LE PROMOZIONI CSI PER I CENTRI ESTIVI 2025 !!!  
VEDI LOCANDINA A DESTRA…VEDI LOCANDINA A DESTRA…

1. ISCRIVENDOSI ON-LINE NEL SITO CSIFANO.IT OPPURE NELLA PAGINA FACEBOOK 
CENTRI ESTIVI SPORTIVI CSI ENTRO IL 20 MAGGIO 2025 SI AVRÀ UNA SETTIMANA 
GRATUITA DOPO AVER FREQUENTATO LE PRIME 4 SETTIMANE

2. DA GIUGNO PROMOZIONE SUI PAGAMENTI: DANDO INTERAMENTE LA QUOTA PER 
4 SETTIMANE INVECE DI 160 EURO SI PAGA 140 EURO E PER IL TEMPO PIENO INVECE 
DI 200 EURO SI PAGANO 160 EURO

3. PER IL SECONDO FIGLIO E SUCCESSIVI SI PAGA METÀ QUOTA 
(ANCHE SULLA PROMOZIONE) ESCLUSO I PASTI

4. AD OGNI ISCRITTO DURANTE L’ESTATE VERRÀ DATA LA T-SHIRT E LA BORRACCIA



19

INFO: Tel. 338 7525391   |   csifano@gmail.com / pesarourbino@csi-net.it   |   www.csifano.it

      Centri Estivi Sportivi CSI - GIOCO & SPORT          centriestivisportivi_csi

DOVE SIAMO?

Iscrivendosi online (WWW.CSIFANO.IT)
entro il 20 Maggio si ha diritto
ad una settimana gratuita
(dopo aver utilizzato almeno 4 settimane)

Da Giugno
PROMO SCONTO PAGANDO IN ANTICIPO: 
Quota per 4 settimane: 140€
Quota tempo pieno: 160 €

QUOTA:
10€ iscrizione
40€ a settimana
50€ tempo pieno (pranzo escluso)
7€ pranzo

   Inclusi nella quota t-shirt + borraccia

SCONTO 50% Secondo figlio e successivi (pranzi esclusi)

FANO
TRAVE > Campo baseball Seagulls Stadium
SAN LAZZARO > Palazzetto dello Sport “S. Allende”
BELLOCCHI > Scuola Primaria “F. Tombari”
VALLATO > Casa della Comunità “Don Paolo Tonucci”
SANT’ORSO > Scuola Primaria “F. Montesi”
ROSCIANO > Scuola dell’Infanzia “La Scatola Magica” 

PESARO* autorizzazioni in corso

VILLA S. MARTINO > Scuola Primaria “Don Milani”
ZONA CENTRO > Scuola Primaria “O. Giansanti” 1000PIEDI ASD APS

dal 9 Giugno

ASSESSORATO
AI SERVIZI EDUCATIVI

Con il patrocinio e la collaborazione

Comune di Pesaro
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	averna del Ghiottone

Ristorante Upecialità Darne e Pesce
via Roma 87XB Fano - Info e Prenotazioni 366.9114410 - il ghiottone.it

All’Alma Park è partita a febbraio il campionato invernale CSI Infortunistica Agostini, nella nuovissima struttura
coperta e riscaldata, la stagione agonistica di Padel 202ó, che vede scendere in campo 40 coppie, divise in tre gironi
Silver (10), Gold (16) e Master (14). #uesto mese presentiamo le coppie del girone Master, qui sotto insieme alle
classifiche aggiornate alla settima giornata. In grigio il Silver in arancio il Gold e in oro il Master.

MASTER - Kosovo 
Pilisi Busca

MASTER - Seychelles 
Tamborini Caraffa

MASTER - Cina 
Fenocchi Carloni
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MASTER - ;amaica 
Pavone Anello

MASTER - Indonesia 
’alla Nave Mariotti

MASTER - India 
Spendolini Roland

MASTER - Maldive 
Bindella Cioccia

MASTER - Haiti 
Volpini Corbetta

MASTER - Kenya
Bacchiocchi Bacchiocchi

MASTER - Filippine 
Bocchini Brandinoni

MASTER - Bolivia 
Grilli Bertulli

MASTER - Andorra 
Ciavaglia Montini

MASTER - Bahamas 
Vincenzi Falcioni

MASTER - kemen 
Colucci Ricci
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Dopo il settebello di vittorie calato tra metà dicembre e fine febbraio, l’Alma Juventus di Mister
Facchini continua imperterrita il suo volo allungando la propria scia magica a dieci successi di
fila nel girone A di serie D di calcio a cinque. L’ottava meraviglia è rappresentata dal 7-1 rifilato
ad inizio marzo all’Audax Piobbico, travolto dalle doppiette di Roberto Abbruciati e Davide
Bacchiocchi e dalle segnature di Diego “Mere” Colombati, Giovanni Pietrelli e Giacomo Pantoli.
La nona sinfonia, i ragazzi di Massimo Facchini, l’hanno invece suonata sempre al PalaTrave al
malcapitato Vado, steso sotto un ancor più pesante 8-1 determinato dalle triplette dei suddetti
Abbruciati e Pantoli e dalle reti di Nicola Fronzi e del 2005 Mattia Alessandroni. La decima è poi
coincisa con un’altra goleada, stavolta a Montecchio con un 6-1 maturato però nella ripresa a margine dell’1-1 con cui si era andati
all’intervallo. Del solito Abbruciati la rete degli all-black nel primo tempo, seguita da quelle di Marco Vitali e dei succitati Pantoli,
Pietrelli, Bacchiocchi e Colombati. Tre ulteriori punti che hanno portato a 43 il bottino complessivo dei fanesi, adesso secondi in
graduatoria con quattro lunghezze di ritardo dalla capolista Durantina Santa Cecilia Urbania e l’opportunità di accorciare il distacco
avendo disputato una gara in meno. A due giornate dalla conclusione dalla regular season i giochi al vertice dunque ancora aperti,
con l’Alma Juventus che dovrà cercare di sfruttare appieno un calendario sulla carta favorevole avendo da incontrare il 4 aprile in
casa il fanalino di coda San Costanzo e l’11 in trasferta un FFJ Fossombrone privo di particolari stimoli di classifica.
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La formazione scesa in campo a Montecchio in alto da sinistra: Mentucci, Pietrelli, Vitali, Alessandroni,
Perelli, Facchini �all.!5 in basso: Bacchiocchi, Rovinelli, Abbruciati  M., Abbruciati R., Colombati, Valeri, Pantoli

Ristorante Pizzeria #an–ee viale Ruggeri - Fano0721.807748 - 366.1020014Ristorante Pizzeria #an–ee viale Ruggeri - Fano0721.807748 - 366.1020014

CHIAMACI PER PRENOTARE
LA TUA CERIMONIA
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FANO RUGBY FANO RUGBY 
CAMPAGNA DI PRIMAVERA
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Pla°-off serie D1 
girone mbro-Marchigiano

6 aprile: 
Foligno Rugby
Essepigi Techfem Fano Rugby

27 aprile: 
Essepigi Techfem Fano Rugby
Città di Castello Rugby

18 Interregionale 2 

6 aprile: 
Scandicci Rugby-Fano/Sena Rugby

12 aprile: 
Fano/Sena Rugby-Parma Rugby

27 aprile: 
“ologna Rugby-Fano/Sena Rugby

16 Interregionale 3 

6 aprile: 
Rimini Rugby-Fano/Sena Rugby

Beach Rugb°

26 aprile al Lido di Fano
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	averna del Ghiottone

Ristorante Upecialità Darne e Pesce
via Roma 87XB Fano - Info e Prenotazioni 366.9114410 - il ghiottone.it

All’Alma Park è iniziata a febbraio la sedicesima edizione della
Sporting League, e visto il poco tempo a disposizione edizione ridotta
a sei squadre, ma edizione intensa che nel giro di quattro mesi asse-
gnerà sia il titolo di campione della 169 Sporting League e anche della
Coppa Fano. A metà del mese di aprile terminerà la stagione regolare
che assegnerà ai primi due classificati l’accesso diretto alle semifinali,
mentre le altre affronteranno i play off per accedere alle semifinali.
Finita la stagione regolare della Sporting League arriva il momento
della Coppa Fano che regalerà l’ambito trofeo. Il Lokomotiv Sant’Orso
cercherà di difendere la doppietta di vittorie con Coppa e Sporting.

La formazione Taverna del Ponte alla prima partecipazione alla Sporting League

Il Lo(omotiv Sant°Orso detentore della Coppa Fano 24 e della qY1 Sporting League 24
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La Sala della Chiesa di Santa Maria del Gonfalone è stata anche quest’anno la splendida location della presentazione ufficiale
della SCD Alma Juventus Fano, pronta ad approcciare una nuova stagione con le proprie squadre. Alla presenza del sindaco Luca
Serfilippi e dell’assessore al Turismo Alberto Santorelli del Comune di Fano e del consigliere regionale Gidas Umbri e del consi-
gliere provinciale Massimo Umbri della Federciclismo Marche, il dirigente fanese Domenico Longarini ha come sempre vestito al
meglio i panni del conduttore dell’evento introducendo alla folta ed attenta platea gli atleti, i Direttori sportivi e gli accompagnatori
delle formazioni arancio-aragosta allestite per il 2025. Poi ci si è spostati per altre foto di rito presso la Porta della Mandria, uno dei
tanti luoghi iconici della bimillenaria storia della nostra città. Ecco quindi i rispettivi organici della SCD Alma Juventus Fano, che
avranno nel DS Roberto Manna un prezioso jolly:

ALLIEVI
Direttore sportivo: Gabriele Gorini, Filippo Beltrami; Accompagnatori: Mauro Guidi, Savino Santoro, Stefano Aluigi; Atleti: Luca
Conti, Youssef Dahani, Massimo Ranieri, Pietro Brancati, Kevin Piccioli.

ESORDIENTI
Direttore Sportivo: Samuele Mancinelli; Accompagnatore: Carlo Beciani. Atleti – 1° anno: Nico Fossa, Riccardo Violini; 2° anno:
Riccardo Agostini, Diego Giannetti, Federico Pogliaghi, Simone Ringhini, Martino Scarselli.

GIOVANISSIMI
Direttore Sportivo: Giovanni Ambrosini, Noureddine Dahani, Silvia Venturi, Eugenio Cassiani; Allenatori: Alessio Beciani,
Alessandro Ceccolini, Nicola Maglione, Sara Gorini. Atleti – G0: Nicolò Dominici; G1: Emanuele Gentile, Gabriele Cerioni, Federico
Lepretti; G2: Federico Guarini, Diego Roscini, Rocco Ricci, Stefano Mazzarella, Massimo Urani; G3: Nicholas Veglio, Ginevra
Agostini, Mattia Cassiani; G4: Filippo Marraffa, Leo Vincent Guidi; G5: Eugenio Binda, Davide Leonardi, Tommaso Dominici;
Sebastiano Scarselli; G6: Sami Dahani, Davide Giannetti, Nicola Romani, Giulio Roscini.

Il debutto stagionale per Esordienti e Allievi è fissato per questa domenica a Cadelbosco di Sopra (RE), mentre per i Giovanissimi
la prima gara è in calendario il 5 aprile a Villa Ceccolini (PU). Nel frattempo una numerosa delegazione ha dato un tocco di colore
arancio-aragosta alla penultima tappa della “Tirreno-Adriatico”, sfilando in sella alle proprie bici a margine della partenza della
Cartoceto-Frontignano (Ussita).
Di seguito, infine, l’organigramma societario della SCD Alma Juventus Fano: Presidente – Graziano Vitali; Vice Presidente – Fabio
Francolini; Consiglieri – Giovanni Ambrosini, Domenico Longarini, Michele Sgherri, Mauro Guidi, Stefano Uguccioni, Carlo Beciani;
Social Media Manager – Sara Gorini, Giovanni Blasi (Engenia Srl – Siti Web, Social Marketing & Seo); Addetto Stampa –
Massimiliano Barbadoro.

LA SCD ALMA JUVENTUS 
DI SLANCIO VERSO NUOVI TRAGUARDI
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